A LA CARTE

FORRATTER

Halstrade pilgrimsmusslor
Serveras med tryffelsmaksatt palsternackacreme, syrlig dppelsalsa,
parmesanflarn samt gremoulatarippel

Vinrekommendation: Sancerre Les Baronnes, (Frankrike) 595:-

Skagen
Pa handskalade réakor serveras pa ragbrdd, toppad med picklad rodlok,
krispig 6rtsallad samt dill- och I6jromsvinaigrette

Vinrekommendation: Chablis Louis Robin (Frankrike) 565:-

Kalixléjrom
Lojrom fran Kalix med klassiska tillbehdr sasom rodIok, graslok och créme fraiche
samt en Vasterbotten- och krondilltoast

Vinrekommendation: Chablis Premier Cru, Vaulignot (Frankrike) 695:-

Hummerbisque
Serveras med skaldjurstartar, krondillsaioli, dillsallad och kavringskrutonger

Vinrekommendation: Soellner Fumberg, Griiner Veltliner (Osterrike) 560:-

Anklevermousse
Serveras med sauternesvinkokta sultanrussin, smorstekta kantareller samt hembakat
knackebrdd och brioche

Vinrekommendation: Kuentz-Bas, Riesling (Frankrike) 565:-

HUVUDRATTER

Halleflundra
Pocherad hélleflundra serveras med hummer- och kantarell sauté,
mandelpotatiskroketter samt skummig vitvinsas och krondillsolja

Vinrekommendation: Soellner Fumberg, Griiner Veltliner(Osterrike) 560:-
Bourgogne Chardonnay Prestige 535:-

Torskrygg
Vitvinpocherad torskrygg serveras med Kalixldjrom beurre blanc, potatis- och
timjanduchesse samt lardolindad minifankal med hummervinaigrette

Vinrekommendation: Errazuriz, Chardonnay/Sauvignon Blanc 385:—
Bonterra, Chardonnay (Ekologiskt) 560:-

Helstekt rodspatta
Stor spatta serveras med farska rakor, brynta champinjoner, skirat smor, crudité pa
pepparrot och sockerartor samt dillslungad kokt potatis

Vinrekommendation: Fleur du Cap, Chardonnay 395:- (Sydafrika)
Fetzer, Chardonnay/Viogner, (USA) 465:-

Tournedos pa oxfilé
Serveras med ankleverrilette, tryffelrddvinsas, potatis millesfeuilles, gron sparristerrin,
ortrostad svartrot samt tomatmarmelad

Vinrekommendation: Peter Lehman, Cabernet Sauvignon (Australien) 465:-
Vifia Pomal Reserva, Rioja (Spanien) 535:-

Kalvytterfilé
Grillad kalvytterfilé med graddbrasserad svart trumpetsvamp, potatis- och
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Vasterbottenostkaka confitbakade cocktailtomater samt portvinsreduktion

Vinrekommendation: Seifried Nelson, Pinot Noir (Nya Zealand) 445:-
Peter Lehman, Shiraz (Australien) 465:-

SEGLARRATTER

Biff Rydberg
Tarnad oxfilé, dijonsenapscréme, sauterad 16k, rastekt potatis samt &ggula

Vinrekommendation: Peter Lehmann, Cabernet Sauvignon (Australien)

465:-

Steak Sandwich

Pa hembakad focaccia med véasterbotten- och jalapefioost, langbakad hogrev, BBQ-
sas samt friterad CrissCuts potatis

Vinrekommendation: Fetzer barrel Select, Pinot Noir ( USA) 535:-

Rékfrossa

Med handskalade rakor serveras pa ragbréd med dillmajonnas, dgg och sallad
Vinrekommendation: Chablis Louis Robin (Frankrike) 565:-

Helstekt rodspatta
Stor spatta serveras med farska rakor, brynta champinjoner, skirat smor, crudité pa
pepparrot och sockerartor samt dillslungad kokt potatis

Vinrekommendation: Fetzer, Chardonnay/Viogner, (USA) 465:-

Hostsallad
Senapsdressad hdstsallad med ugnsbakad svensk gardskyckling,
honungsgratinerad getost, rotfrukter samt saltrostade valnétter och farska bjornbar

Vinrekommendation: Fetzer Valley Oaks, Zinfandel USA) 425:-

Fisk- och skaldjurssoppa

Serveras med dagens fiskfangst samt prastostcreme och vart hembakade bréd
Vinrekommendation: Peter Lehmann, Semillion (Australien) 395:-
DESSERTER

Hosttrilogi

Tarte Tatin pa svenska paron serveras med créme anglaise,

Vanilj- och yoghurtpannacotta med calvadoskompott

Granny Smith sorbet samt kanelcrunch

Vinrekommendation: Fleur du Cap Noble Late Harvest 65:/6 cl

Citrontarte
Trifle med hallon, granatapple och lemon curd serveras med citrontarte, marang,
plommonsorbet och rostad mandel

Vinrekommendation: Chateu Menota Graves Supérieures 65:4/6 cl

Chokladmousse
Mork chokladmousse pa saltbrownie med macadamianétter toppad med
chokladkrdm. Serveras med vit chokladglass, vitt kaffeskum samt blandade vinbér

Vinrekommendation: Moscatel du Setubal 65:-/6 cl

Créme bralée
Med smak av Tahitivanilj serveras med myltade hjortron, yoghurtglass samt
mandeldrémmar

Vinrekommendation: Muscat Beaumes-de-Venise 65:- 6c¢l

Chokladtryffel
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| tre lager med farska bar

Vinrekommendation: Dow’s Late Bottled Vintage Port 65:-/6 cl
MENY FOR DE SMA

Husets kéttbullar 65:-
Serveras med mosad potatis, graddsas pa riktigt gradde samt akta lingonsylt

Dryckesrekommendation: ett glas kylskapskall ndrproducerad mjélk

Fish and chips 65:-
Friterad fiskfilé serveras med husets pommes frites samt remouladsas

Dryckesrekommendation: ett glas iskallt bubbelvatten med en skiva apelsin

Husets vaniljglass 65:-
Serveras med chokladsas och bar

Dryckesrekommendation: Ett halvt glas cola med is
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